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KALT¢ VORSP€ISEN

1.  Tzatziki®* 3,20

2.  Oliven’ 3,20

3. Peperoni 2 2,90

303. Paprika Spitzen 5,00
mit Knoblauch und Tzatziki ®¢

4.  Taramas >° 4,20
hausgemachte Fischrogencreme

5.  Feta-Kdse ,Natur“®® 4,00

6. Tirokafteri ® ¢ 4,80
geschlagene Fetacreme

7. Pikilia >% - gemischter Vorspeisenteller 8,20
mit Tzatziki, Taramas, Tirokafteri
dicke Bohnen, Dolmadakia, Krautsalat,
Oliven, Tomaten und Gurken

WARM<S VORSPEISEN

9. Folienkartoffel mit Tzatziki ®* 3,50

10. Gebackener Feta >*© 6,00
in Alufolie vom Grill

11.  Saganaki #*®¢ 6,00
panierter Fetakdse mit Tzatziki

12. Gigantes 2h 4,50
dicke Bohnen in Tomatensauce

13. Dolmadakia *®¢ 4,50
gefiillte Weinblatter mit Reis, mit Tzatziki

$XTRAS

14. Pommes 2,30

314. Reis 2,30

15.  Ketchup >*72" 0,30

315. Mayonnaise >*®*beh 0,30

16.  Riesen Currywurst »>>%% 8" 3,50

17. Gyros-Pita a8 griechisches Fladenbrot gerollt 4,50

mit Krautsalat, Zwiebeln und Tzatziki


http://www.taverna-rhodos-dibbersen.de/

SALATS

18. Krautsalat >** 2,60
19. Bauernsalat >*© 5,50
mit Tomaten, Gurken, Feta, Oliven, Peperoni und Zwiebeln
20. Gefliigelsalat %" 8,90
gemischter Salat mit Hdhnchenbrustfilet und Dressing
21. Salat Tonno >&Poh 7,90
gemischter Salat mit Thunfisch, Tomaten, Gurken, Ei und Dressing
22.  Scampi Salat ¥’ 9,50
gemischter Salat mit Scampi und Dressing
QYROS VOM <RILL
23.  Gyros groR mit Krautsalat, Tzatziki *°, Pommes oder Reis 10,30
24.  Gyros klein mit Krautsalat, Tzatziki*® , Pommes oder Reis 8,00
25.  Gyros mit Salat und Tzatziki *¢ 9,10
26.  Gyros in Metaxasauce >%*¢&" 13,20
mit Salat, Pommes oder Reis
SRILLSPEIALITATEN VOM S<KHW<EIN
27.  Souvlaki 2 SpieRe mit Krautsalat 10,10
Tzatziki ®° , Pommes oder Reis
327. Souvlaki Kinderteller spieR mit 7,00
Krautsalat, Pommes oder Reis
28.  Souvlaki Spezial 2 spieRe Schweinefilet mit 12,90
Paprika, Zwiebeln, Krautsalat, Tzatziki 8 Pommes oder Reis
29. Schweinefilet - entweder mit Kase "¢ tiberbacken 12,70
- oder , Natur” mit Krauterbutter #"
dazu jeweils Krautsalat, Tzatziki 8¢ Pommes oder Reis
SRILLSPEIALITATEN VOM RIND
30. Rinderleber mit Kriuterbutter " 10,90
Krautsalat, Tzatziki ¢, Pommes oder Reis
31. Rinderleber mit gebratenen Zwiebeln 12,40
und Champignons 2 Krautsalat, Tzatziki ®¢, Pommes oder Reis
301. Rumpsteak 14,90

8,c,h

mit Krauterbutter " Krautsalat, Folienkartoffel mit Tzatziki ®°



SRILLSPSIALITATEN VOM <C€FLVU<GEL

32. Hahnchenbrustfilet gro 10,80
- entweder mit Kase** (iberbacken
- oder ,Natur” mit Kriuterbutter *°"
dazu jeweils Krautsalat, Tzatziki 8¢ Pommes oder Reis

33. Hahnchenbrustfilet klein 7,80
- entweder mit Kase"** (iberbacken
- oder ,Natur” mit Krauterbutter *"
dazu jeweils Krautsalat, Tzatziki 8¢ Pommes oder Reis

323. Hihnchenbrustfilet aus der Pfanne >* ¢ 11,80
in Champignon-Sahnesauce dazu Salat, Pommes oder Reis

SRILLSPSIALITATEN VOM LAMM

34. Lammkoteletts 13,50
mit Krautsalat, Tzatziki *¢, Pommes oder Reis

35. LammspieBe 2 LammspieRe 13,30
mit Krautsalat, Tzatziki ®°, Pommes oder Reis

36. Lammfilet 15,20
mit Krautsalat, Tzatziki ®°, Pommes oder Reis

37. Lammfilet mit Sahnesauce >** 17,00
Brokkoli, Krautsalat, Pommes oder Reis

38. Lammteller 15,10
1 LammspieR, 2 Lammkoteletts, 1 Lammfilet,
Krautsalat, Tzatziki ¢, Pommes oder Reis

HA<KFL€IS<H — SP¢IALITATEN

40. Souzoukakia " ¢ Frikadellen griechischer Art 9,40
mit Krautsalat, Pommes oder Reis

340. Souzoukakia ™" mit Tomatensauce, 10,50
Krautsalat, Pommes oder Reis

41. Bifteki ¥ Hackfleisch gefiillt mit Feta, 10,50
Krautsalat, Tzatziki, Pommes oder Reis

42. Bifteki “#*" ohne Fillung mit Tomatensauce, 11,40
und mit Kase Gberbacken,Krautsalat, Pommes oder Reis

43. Bifteki & Gyros Bab,c gefiilltes Hacksteak mit Feta, 13,80

Gyros, Krautsalat, Tzatziki, Pommes oder Reis



<RILL — SP¢IALITATEN

Alle Gerichte 44 — 57 mit Krautsalat, Tzatziki ¢, Pommes oder Reis

44.  Souvlaki-Mix 11,30
1 Spiel vom Lamm, 1 Spield vom Schwein

45.  Filet-Platte 14,10
Lammfilet, Schweinefilet und Hahnchenbrust

46. Kreta-Platte 12,90
Gyros, Souvlaki, Hacksteak 2P und Schweinesteak

47. Santorini-Platte 13,70
Gyros, Souvlaki, Lammkotelett und Hacksteak ab

48. Athen-Platte 11,80
Gyros, Souvlaki und Hacksteak ab

49. Korfu-Platte 11,20
Gyros und Souvlaki

50. Saloniki-Platte 12,80
Gyros, Souvlaki und Lammfilet

51. Thassos-Platte 11,70
Gyros und Hahnchenbrustfilet

52. Paros-Platte 12,90
Gyros und LammspieR

53. Samos-Platte 12,90
Gyros, Rinderleber, Souvlaki und Hacksteak ab

54. Mykonos-Platte 12,90

Gyros, Hahnchenbrustfilet, Rinderleber und Hacksteak ab

PLATTSN FU<R 2 P<RSONN

55. Rhodos-Platte 30,20
Gyros, 2 Schweinespielle, 2 Lammkoteletts und 2 Hacksteaks ab

56. Zeus-Platte 29,90
Gyros, Rinderleber, 2 Souvlaki und Hahnchenbrustfilet

57. Dias-Platte 29,90

Gyros, 2 Schweine-Steaks, 2 Hahnchenbrustfilets und 2 Hacksteaks ab



FisKH — SP<IALITATEN

60. Calamaris griechischer Art 10,20
mit Krautsalat, Tzatziki ®°, Pommes oder Reis
61. ScampispieR ohne Schale 14,20
mit Krautsalat, wahlw. mit Tzatziki * oder
Cocktaildip ***“#" Pommes oder Reis
62. Pangasiusfilet ad it Broccoli 11,50
dazu Krautsalat, mit Tzatziki ¢ Pommes oder Reis
PASTA
63. Spaghetti Bolognese *" 9,20
Spaghetti mit Tomatensauce und Hack
64. Gyros Makkaroni ®®¢ 9,20
Penne mit Gyros in Sahnesauce
65. Broccoli Makkaroni ¢ 9,20
Penne in Sahnesauce mit Broccoli
mit Kase"® tiberbacken
66. Scampi Makkaroni ® %' 10,90
Penne mit Scampi in Sahnesauce
V<<<€TARIS<H
68.  Brokkoli in Knoblauch-Sahnesauce ® ¢ 7,80
mit Kase “*¢ (iberbacken
69. Spinat in Knoblauch-Sahnesauce ¢ 7,80
mit Kase"®¢ iiberbacken
70.  Zucchini® 7,20
gebacken mit Tzatziki ®¢
AVs D<M TORF
71. Stifado 2" geschmortes Rindfleisch 12,50
mit Zwiebeln in pikanter Sauce dazu Salat
72.  Kokkinisto >" Rindfleisch 12,50
mit griinen Bohnen, dazu Salat
73.  Plaki ? Rindfleisch 12,50
mit dicken Bohnen in pikanter Sauce, dazu Salat
P<SSERT
74. Joghurt 8 original griechischer Joghurt 3,00
mit Honig und Walnissen
75. Halvas & 2,70

gemahlener Sesam, s mit Zimt und Zitrone



14 JUSATISTOFFS UN> ALLCRGENS

W oo N R WNR

Farbstoff

Konservierungsstoff
Antioxidationsmittel
SiiBungsmittel

Enthdlt eine Phenylalaninquelle
Koffeinhaltig
Geschmacksverstarker
Milcheiweil}

Phosphat

Glutenhaltiges Getreide Roggen, Weizen, Hafer, Gerste,

Dinkel, Emmer, Einkorn, Kamut oder Hybridstamme

Eier wie Eigelb, Eiklar, Eischnee, Flussigei, Eipulver, Gefrierei,

Vollei, Volleipulver, Eiprotein, E322 = Lecithin (Ei) und E1105 = Lysozym (Ei)
Lactose; alle Arten von Nutztiermilch

z.B. Kuhmilch sowie auch Milch von Ziege, Schaf, Biiffel und Pferd

Fisch Fischerzeugnisse, wie Fischgelatine, Konserven, Kaviar,

Rogen, Fischextrakt und Fischsauce
Schwefeldioxid / Sulfite
Schalenfriichte Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Cashewniisse,

Pecannusse, Paranisse, Pistazien, Macadamia und Queenslandnusse

...und Erzeugnisse aus Schalenfriichte wie entsprechende Nusséle, Nusscremes, Nussmus,
Nusspasten und gerdstete Nisse

Soja

Selerie wie Selleriesaat, Sellerieknolle, Sellerieblatt, Selleriepulver

(auch in Gewiirzen und Krdutermischungen), Gemusesafte mit Sellerie und Selleriesalz
Krebstiere z.B. Garnelen, Krabben, Hummer, Langusten,

Flussoder, Taschenkrebse, Garnelen, Shrimps, Scampi

Bestellungen: Tel. 04181 —23 26 26 9



